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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer herunder opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling af fødevarer
modtaget fra hovedkøkkenet.
Følgende er konstateret: Temperaturen i virksomhedens ene
køleskab er for høj.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse grundet den lille
overskridelse. Virksomheden stiller på køleskabstemperaturen
under kontrolbesøget.
Vejledt generelt om regler for opbevaring af kølepligtige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleinventar
og bordoverflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved opbevaring og
varmebehandling fra januar 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at der sjældent nedkøles fødevarer.
Fremvist skema til brug hvis aktiviteten bliver aktuel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


