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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer
af fødevarer i køle- og frostenheder. Håndtering og tilberedning
af fødevarer, gennemgået virksomhedens procedurer for
nedkøling, fremvist Fødevarestyrelsens værktøj for sikker
nedkøling SiTTi på www.fvst.dk
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder arbejdsborde, køle- og frostenheder
indvendig, lager samt opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: baglokaler,
herunder at døre slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af letfordærvelige og ikke-fordærvelige fødevarer,
tilberedning af kolde og varme retter. Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2021 til maj 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret: Hvide
spande med metal hank.


