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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer samt
adskillelse af fødevarer på køl, gennemgået procedurer og
håndtering af vildt modtaget fra jægere. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde samt skadedyrssikring af lokaler -
det oplyses at der er opsat depot udendørs. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling siden jan. 2022. Virksomhedens
risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
herunder modtagelse af fisk og vildt fra private. Virksomheden
oplyser at der ikke sælges uforarbejde animalske fødevarer.
Virksomheden bliver derfor underlagt stikprøvebaseret kontrol.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for lagesaltning af
kødprodukter med anvendelse nitrit.


