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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i
kølediske med fersk oksekød, i køl med ost, i kølerum med
mejeriprodukter, samt i køl med pålæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Dagligvareforrtetning og lager, herunder hylder i kølerum med
mejeriprodukter, dørlister i køleskabe med ost, pålæg og
mejeri, bunde i kølediske med fersk kød, samt hylder og
opsatser i frugt og grønt afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaring for indeværende år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
modermælkserstatning og diverse datovarer i impulskøl, for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


