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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: mundtlige procedurer for opvarmning og
temperaturtjek til minimum 75 grader af retter inden servering
i buffet samt udskiftning af retter i buffet. Kontrolleret
opbevaringstemperatur, adskillelse, tildækning og
datomærkning af fødevarer i køleboks og fryser samt
opbevaring og adskilleses af fødevarer på tørvarelager, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af koldt køkken herunder
bordoverflader, renholdelse af gulve og hylder i køleboks,
fryseboks, grøntkøleskab samt tørvarelager samt renholdelse af
buffetområde herunder service, skærebrætter samt grillrist.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmeholdelse,
buffet, opvarmning samt nedkøling fra sidste kontrolbesøg til
dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Virksomheden giver alle ansatte et
hygiejnekursus. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten herunder at kondibøtter er markeret med anvendelse til fødevarer.


