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Fremvist retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået vareflow i virksomheden fra
varemodtagelse til servering. Set håndtering af fersk fisk.
Procedurer for sous vide, herunder måling af temperatur med
indstikstermometer. Konstateret en del tilisning ved
kondensator og på loftet. fødevarerne er tildækket i fryser,
virksomheden har redegjort for servicering af frostrum. Vejledt
generelt om kontamineringsrisiko.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i køkken,
herunder grovkøkken, køle- og frostrum, lagerlokaler.
Gennemgået procedure for rengøring og desinfektion af
isterningemaskine, kontrolleret desinfektionsmiddel som
anvendes er godkendt af FVST.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 mdr.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender sous vide
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som alternativ varmebehandling og har ikke risikovurderet på dette. Virksomheden har gjort rede for for
procedurer, herunder temperatur, holdetid, afbruning. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om risikovurdering heraf.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


