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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i
kølemøbler ved opbevaring af fisk og kød og kontrolleret
håndvaskefaciliteter. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
brødområde med ta-selv, at der er adgang til engangshandsker,
poser samt mulighed for udsmidning i skraldespand. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for procedurer for
varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om anvendelsen af håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
returemballage, lager, salgsområde, kølediske og fryserum.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler: returemballage,
lagerområde, udsalgsområde og opbevaringsmøbler. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har redegjort for manglende
plader i loftet ved returemballage grundet vedligehold. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
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opbevaringstemperatur for perioden januar 2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
fiskeprodukter, kødprodukter og snittet grønt for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pebermix, øko agurker og tomat er mærket med klasse og oprindelsesland.


