
Kebab 2000

 

 

Vestergade 53

6270  Tønder

09-06-2022 1
29-10-2019

1
10-05-2017

1
08-04-2016

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer ved varemodtagelse og
nedkøling af hakket oksekød, herunder måling af temperatur.
Fået fremvist funktionsdygtigt indstikstermometer. Opbevaring
og opbevaringstemperatur af fødevarer på køl og frost.
Toiletfaciliteter samt forrum. Lagerlokale med opbevaring af
tørvarer og emballage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af udstyr og inventar i
pizzeria. Skylletemperatur over 80 gr. C ved opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmeholdelse og nedkøling for de seneste 3 mdr.
Vejledt generelt om dokumentation af temperaturmålinger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


