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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost, herunder ved
opbevaring af fersk fisk.
Følgende er konstateret: Fisken opbevares på køl ved 3,5
grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden flytter fisken med det samme, til en køler hvor
temperaturen er målt til 1,5 grader ved tilsynet. Vejledt konkret
om opbevaringstemperatur på fersk fisk.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde, køleskabe, fryseskabe, lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse, for april 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er vejledt om at Elitesmiley er udgået.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspættefilet. Ingen anmærkninger.


