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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens beskrivelse af produktion
af fødevare og fødevareingredienser i D002, D012 og B250 og
B251.
Opbevaring af fødevare i produktionslokaler og lagerlokaler
(D002, D0011, D004, D012 og B250 og B251). Set faciliteter til
omklædning for produktionslokale D002, B250 og B251
Vejledt konkret om lovgivnings krav til antal vaske i
produktionslokaler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
D002, D0011, D004, D012 og B250 og B251).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for bageri i lokale
D002 vedr. mixning, bagning og pakning.
Vejledt konkret om lovgivnings krav til risikoanalyse af alle
virksomhedens aktiviteter.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøve kontrol af at medarbejdere, der
tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P- nummer samt
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fødevareaktiviteter.
Vejledt om hvornår der kræves registrering ved køb i andre EU-lande og 3. lande.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, anprisninger, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.


