
FIORENTINA 1 IVS

 

 

Valby Langgade 127

2500  Valby

38948857

13-06-2022 1
21-02-2022

1
16-12-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
09-09-2021

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølerum,
kølemontrerne, faciliteter til håndvask, korrekt opbevaring af
fødevarer fri fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken,
baglokale, kølerum, grillområde. Konkret vejledt om hyppigere
rengøring ved svære tilgængelige steder i grillområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra 1
april 2022 til og med d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: på 83% skinke ved hjælp af faktura. Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt skiltning med oplysninger om allergener fås ved
forespørgsel.


