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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på frostvarer samt på kølepligtige
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Fryser med is ved indgang er beskidt
med snavs og smeltet is. Køleinventar i grøntafdeling fremstår
med spildte væsker og snavs af ældre dato. På gulv omkring
køleinventar ved kasse er der beskidt aaf massive, mørke
belægninger f snavs af ældre dato. Under inventar, flere steder
i butikken, er der beskidt af spildte, indtørrede væsker. Gulv på
lager og omkring flaskeautomat fremstår mangelfuldt rengjort.
I kølerum er der spildt mælk der fremstår helt indtørret.
Generelt fremstår gulv langs og under inventar samt omkring
hjørner og kanter med mørke belægninger af snavs af ældre
dato. Flere steder er hylder belagt med støv og rester fra
fødevarer. Hylder i brødskab er ikke tilstrækkeligt rengjorte.
Billeddokumentation er medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg godt
se. Vi får gjort rent.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Konkret vejledt om en gennemgang af hele butikken for at sikre en tilstrækkelig rengøring.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse
og opbevaring fra januar 2021til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret diverse
varinater af brød og boller samt fresk kød for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


