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Kontrollen sker som kontrol i 3. led med tilbagetrækningen af
lakridstopping.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
håndvask faciliteter. Målt temperatur på fødevarer i kølerum.
Virksomheden har redegjort for digital overvågning af
temperatur i køle- og frostrumme og kontrol af varer ved
varemodtagelse. Set dokumentation for stikprøvekontrol med
opbevaringstemperatur og kontrol ved varemodtagelse.
Kontrolleret tilstrækkelig adskillelse af retur- og
reklamationsvarer. Kontrolleret overdækning ved
indleveringsramper. Set at alle fødevarer er holdt fri af gulv.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøringssandard af
lagerlokaler.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ved rundgangen på virksomheden
kontrolleret skadedyrssikring i varemodtagelsesområde.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set generelle principper for
risikoanalyse. Set egenkontrolprocedurer for sporbarhed og
tilbagekaldelse. Kontrolleret implementering af procedurerne i
forhold til tilbagetrækning af lakridstopping. Fremvist besked
fra 2. led og håndtering af tilbagetrækning fra 2. led. Set
dokumentation for virksomhedens kontakt til deres kunder,
hvilke er foregået via mail. Virksomheden har demonstreret
sporbarhedssystem. Fremvist dokumentation for, at varerne er
blevet fjernet fra lager.
Ingen anmærkninger.


