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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret flow for
fremstilling af rørt fiskefars. Følgende er konstateret: Efter
pakning stilles farsen i kølerum, pakket i grønne auktionskasse,
i flere lag som besværliggør hurtig nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da det oplyses at farsen vil
blive placeret i fryserum med god luftcirkulation med det
samme, ok. Der er set nyanskaffet nedkølings / fryse skab.
Vejledt generelt om at rørt fiskefars er let inficer bart og
henvist til materiale på FVST vedrørende fiskefars.

Kontrolleret opbevaring af emballage, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af lokale
samt rengøring af kødhakker, kogekar, ovn og kippende, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret nyanskaffet nedkølings
skab og emfang, ok. Vejledt om at der mangler filter i
emhætten og at opsætning heraf, vil kunne lette/optimere
rengøringen. Virksomheden oplyser at der vil blive fundet
løsning på manglende bordplade/afdækning af overflade på
nedkølings skab, inden ibrugtagen, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling, ok. Kontrolleret skriftlige
egenkontrolprocedurer for varmebehandling og nedkøling, ok.
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Kontrolleret dokumentation for nedkøling i perioden fra april og maj 2022, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret angivelse af opbevaringstemperatur på fersk færdigrørt fiskefars, ok.
Vejledt om opbevaring ved max 2 grader og verifikation af holdbarheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P. nr og
fødevareaktiviteter samt registrering.


