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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret opdeling, tildæning og
temperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende serveringsområde
med produktion samt køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er konstateret at virksomheden anvender de gamle
skemaer, som ikke er udfyldt. Virksomheden er vejledt om at
udfylde de seneste skemaer på fvst.dk. De nye skemaer og
egenkontroleksempel på engelsk er vist på fvst.dk. Kontrolleret
dokumenation for udført egenkontrol med
opbevaringstemperatur for sidste to måneder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne om egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


