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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken samt tilstrækkelige antal håndvaske i
produktionskøkken, opbevaringsfaciliteter til fødevarer
herunder opbevaring og adskillelse af letfordærvelig fødevarer,
stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i køleskabe,
frostskabe samt virksomhedens mundtlige procedurer for
transport med kølekrævende fødevarer, herunder fremvisning
af termometer til styring af temperatur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden kan fremvise et vedligeholdt og
funktionelt indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
HACCP-plan samt udpegninger af kritiske kontrolpunkter for
varemodtagning, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Piskefløde, kyllingespareribs samt kalveculotte.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


