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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring herunder adskillelse imellem
fødevarergrupper, gennemgået hygiejneregler og adskillelse
ved opskæring af frisk frugt i slagterlokalet, køletemperaturer
på 2 -og 5 grader, holdbarhed på hjemmelavet produkter og
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Drøftet løsningsforslag ved nedkøling eks. foran blæser i
kølerum, adskillelse imellem produkter og lign.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opskæringslokale med udstyr,
kølerum med blæser og kølemontre i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: opvarmning og nedkøling
for 2022.
Vejledt konkret om at foretage stikprøve kontrol af alle
produkter, eks. rullepølse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af kyllingkød, uden anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt om regler for grænseværdi og
begrænset brug af eks. nitritsalt i eks. rullepølse og andre
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