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Kontrolrapporten er ændret den 21-06-2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask, i
produktion og på personaletoilet, opbevaringstemperatur i
køleenheder, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl/frost
samt varer løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Arbejdsborde i produktion, hylder i kølebokse samt
tætningslister i kølebord.
Følgende er konstateret: Vægge i produktion fremstår lettere
snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kanter, hjørner og dør i
produktion. Følgende er konstateret: Kanter, hjørner og dør i
produktion fremstår med afskallet maling. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af
lokaler. Vejledt konkret om at notere planer for udbedring i
vedligeholdelses plan.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling siden sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


