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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for hygiejnisk
håndtering samt afskærmning af tag-selv-slik.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butikslokale (køleskabe, frysere, vægge, loft og gulve).
Ingen anmærkninger. Der er konstateret forekomst af rust på
enkelte hylder i køleskab med drikkevarer. Vejledt om
vedligeholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mejeriprodukter, æg,
chokolade og småkager/kiks for holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato”
ikke er overskredet.


