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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper, målt
køletemperaturer på 2 -og 5 graders varer, gennemgået
nedkølingsprocedurer i blæstkøler, indfrysning af fersk fisk til
rimning og lign. holdbarhed på skiveskåret pålæg og faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
køleenheder, kølerum med ventilator, lagerloklater i kælder og
blæstkøler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader i køkken og kølerum.
Vejledt om regler for overfladebehandling/reparation af
inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for køleopbevaring, indfrysning
af fersk fisk og opvarmning for 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Oplyst om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 %, er overholdt. Kontrolleret udfra økologi-procent, fremsendt fra
hovedkontor og forekomst af økologiske fødevarer.


