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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder i
køkkenet og i kølerum samt opbevaring og og adskillelse af
fødevare med og uden kølekrav herunder tildækning.
Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig procedurer for
varmbehandling til min. 75 grader samt nedkøling af frikadeller
herunder anvendelse af indstukstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder køleenheder,
borde, kølebro og plastbøtter på hylde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmbehandling til min. 75 grader samt for nedkøling. Vejledt
konktret om tilpasning af virksomhedens risikoanalyse ved
ændring af tilberedningsmetoder fra tidligere køkkenansvarlig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten samt overensstemmelseserklæring på
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fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret plastbøtter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Sporbarhed på plastbøtter.


