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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer og
opbevaringstemperatur i kølerum, køleskabe og frysere. Rutine
for opbevaring og håndtering af fødevarer i pizzadisk.
Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen fx akrylamid ved fremstilling af
pommesfrites. Procedurer for nedkøling af spaghetti.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, køleskabe, arbejdsborde, vægge og gulve
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer , varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling i 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


