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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret risiko for
kontaminering af plast til fødevare, følgende er konstateret,
skærebrædderne er så slidt at der er risiko for at de afgiver
plast til fødevarerne, vejledt om løsningsforslag.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. Følgende er konstateret:
Virksomheden har udpeget varmebehandling som et kritisk
kontrolpunkt men der foreligger ingen dokumentation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om, at
virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Kemiske forureninger: Kontrolleret temperatur i olie ved
stegning i friture, følgende er konstateret, ok. Virksomheden
har gode procedure for stegning i friture. Vejledt om at
fødevarevirksomhedslederne skal ved risikovurderingen tage
hensyn til virkningerne af ingredienser i det finere bagværk,
der kan øge acrylamidindholdet i slutproduktet.


