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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for ind-tackling af rejer, sortering, kogning,
nedkøling, pakning og nedisning. Der er redegjort for
procedurer for kontrol med kogetemperaturer, dels på display i
styrehus og kontrolmålinger med indstikstermometer. Ingen
anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktions- og pakkeudstyr samt lastrum. Fartøjets ejer har
redegjort for vedligeholdelsesplaner og løbende vedligehold af
luger og overflader i lastrum. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Set løbende registreringer af
koge- og nedkølingstemperaturer, samt egenkontrolanalyser fra
sidste års mikrobiologiske prøveudtagning. Det oplyses, at nye
analyseresultater fremsendes til fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Kontrolleret overensstemmelseserklæring for
plastposer der anvendes til pakning af kogte rejer. Ingen
anmærkninger.


