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Kontrollen er udført ved Kulinarisk Sydfyn 2022, Svendborg.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
anmærkning: Procedurer for salg af egenproducerede
grillpølser, korrekt brug af indstikstermometer, der grilles under
overdækning, kontrolleret opbevarings temperaturer på pølser
opbvevaret på køl og frost, procedurer for anvendelse af
særskilt toilet til fødevarevirksomhederne på markedet samt
procedurer til at opretholde en hygiejnisk opbevaring af
kølekrævende fødevarer i kølecontainer. Arrangør af Kulinarisk
Sydfyn oplyser at der hurtigst muligt vil blive opsat håndvaske,
sæbe og engangsaftørring ved de forskellige boder der
håndtere uemballeret fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af salgsområde, termometer og køleboks
indvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
varmebehandling under markedet.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Pølser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr.


