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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kølerum og køleskab er hensigtsmæssigt
placeret i forhold til virksomhedens produktions flow.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer på køl, ok. Virksomheden
er vejledt om risiko for kontaminering ved opbevaring af
fødevarer på gulvet i fryser.
Kontrolleret: Temperatur i køledisk i køkken.
Det indskærpes, at behandlede rejer og fløde maksimalt må
opbevares ved 5 °C. Følgende er konstateret: Virksomhedens
køledisk i køkkenet er målt til 17,4 grader. Der opbevares ca.
500 g rejer og 1 liter fløde.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Den har været
slukket på stikkontakten, jeg smider det ud.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køle- og fryserum og køleskabe. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt omkring vedligeholdelse af
ventilationsanlæg i begge køleskabe til grøntsager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


