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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, tildækning og adskillelse af fødevarer på køl, procedure
for varmebehandling og frokostservering og datomærkning af
fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: hylder
og reoler, skab og bordoverflader i produktionskøkken og
servicelager, borde, vægge og hylder i grovkøkken og
gårdbutikken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: gårbutik,
barområde i telt, grovkøkken/lager og køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys,
opvarmning go nedkøling fra sæsonåbning til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
og risikooplysninger.


