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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe og papir. Ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur
og opbevaring af tørvarer. Ingen anmærkninger.
Set virksomhedens termometre samt gennemgået procedurer
for anvendelsen heraf. Ok.
Vejledt generelt om kalibrering af termometer.
Set datablad for opvaskemaskine, hvor det beskrives at
skyllevandstemperaturen er på 85 grader celsius. Ok.
Gennemgået procedurer for nedkøling og genopvarmning.
Virksomhedens oplyser at denne aktivitet er begrænset. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken og lager. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse med udpegning af kritiske kontrolpunkter (CCP)
for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning. Ok.
Vejledt konkret om evt. udpegning af et kritisk kontrolpunkt om
nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolsprocedurer for
varemodtagelse, opbevaring og varmbehandling. Ok.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
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og varmbehandling for perioden januar 2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om revision af egenkontrolsprocedurer med henvisning til Fødevarestyrelsens materiale om
risikoanalyse samt SiTTi-værktøjet på hjemmesiden www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


