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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, barområde og toilet.
Opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer.
Fødevarer løftet fra gulv. Målt temperatur på fersk fisk.
Mundtlig gennemgået langtidsstegning og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde med bordoverfalder, køleskabe, isterningemaskine
og opvaskemaskine. Produktionskøkken med bordoverflader,
køleinventar, gulv, vægge, emfang og kølerum. Kølerum i
baggård. Vejledt om indvendig rengøring af opvaskemaskine
ved produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skærebrætter samt hylder i kølerum. Vejledt
virksomhed om vedligeholdelse af vægfliser ved
varmproduktion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og tid/temperatur for perioden marts 2022 til dags
dato. Set risikoanalyse for sikker tilberedning ved temperatur
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under 75 grader celcius.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


