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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Salater i skåle, og røget fisk i butik, bag disk blev opbevaret ved
temperatur på 6 grader C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om måling af opbevaringstemperatur.
Kontrolleret isning af fisk i butikken, isning efter god praksis,
OK. Kontrolleret friskhed af fersk fisk OK. Kontrolleret hygiejne
ved fremstilling af fiskefrikadeller, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af butiksområde
og tilvirkningsområde, samt redskaber, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
egenkontrolprogram for butik, ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation af varmebehandling for
fiskefrikadeller, i elektronisk egenkontrolprogram, OK.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Følgende er konstateret: fangstområde var angivet ved FAO-
kode, ikke ved navnet på område, eller underområde, hvor det
er et krav.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.


