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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder, procedure for
opvarmning af forskellige kødstykker ved lave temperaturer
samt procedure for nedkøling af fødevarer. Vejledt om
Fødevarestyrelsens program SITTI til anvendelse ved
opvarmning og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vaskbare overflader i køkken
samt renholdelse af udstyr og inventar herunder bl.a. emfang,
komfur, redskaber, mm.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af fødevarer samt for opvarmning og nedkølinf
af fødevarer i perioden fra april 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedure for information om allergene ingredienser i
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om opsætning af skilt med med
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henvendelse til personale hvis imformation om allergene ingredienser ønskes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


