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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe, gennemgået
produktionsflow og adskillelse under produktion samt
temperaturer i køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af gulv, vægge,
emfang, reoler med udstyr, produktbærende overfalder som
produktionsborde, udstyr og hylder i køleskabe uden
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Enkelte gummilister i køleskabe
fremstår med mørke belægninger. Virksomheden oplyser, at de
vil blive rengjort med det samme. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden kan mundtligt
redegøre for vedligeholdelsesplan for vedligeholdelse af gulv.
Vejledt konkret om skadedyrssikring ved behov for
åbenstående vinduer i produktion samt løsningsforslag dertil.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning fra forrige
kontrolbesøg indtil dags dato. Konkret vejledt om
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dokumentation af nedkøling i tilfælde af rester.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Svinenakkefilet 86 stk, kyllingepluk 4x2,5 kg, lime juice og hele
løg skrællede. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


