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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølerum med opbevaring af letfordærvelige fødevarer.
Vejledt generelt om protionsstørelser ved nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: enkelte steder i
loftet i tjener afdeling og i køkkenet er der spindelvæv i loftet.
Gulv i tjener afdeling ses der plamager af mørke aftørrelige
belægninger, liste på isterningemaskine har mørke
belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse samt om
anvendelse af desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevist kontrolleret
vedligeholdelse af inventar i køkkenet og i opvaskeafdeling
Følgende er konstateret: nogle rulleborde og stativer har rust
og afskallet maling flere steder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling og
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opbevaringstemperatur samt dokumentation af egenkontrollens resultater for opbevaringstemperatur og
nedkøling for de seneste 3 mdr.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


