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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder og stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
køleskabe og frysere. Kontrolleret mundtlige procedurer for
opbevaring af ribeye og entrecote, ingen anmærkning. Vejledt
konkret om mulige løsningsforslag til opbevaring af kød.
Følgende er kontrolleret: forrum til personaletoilet. Følgende
er konstateret: virksomheden opbevarer fødevarer og
fødevarekontaktmaterialer i forrum til personaletoilet.
Virksomheden redegør at de hurtigst muligt vil omrokere, så
fødevarerne og fødevarekontaktmaterialer kommer ned i
eksternt lager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for forrum til personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
gulve, bordoverflader, komfur og emfang samt renholdelse af
tørvarelager herunde gulv og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Vejledt generelt om bortfald af elitesmiley.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


