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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikvis kontrolleret temperaturer på køl.
Mundtlig gennemgået tilvirkning, opvarmning og nedkøling af
shawarma spyd. Vejledt konkret omkring brugen af
indstikstermometer ved kontrol af temperaturen ved
opvarmning af shawarma spyd. Vejledt konkret omkring 3
timers rettesnoren ved opbevaring af falafel i kølebro.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt konkret om afrimning af kondens
is i fryser, renholdelse af køleribber i køleskab, samt af film på
dejmaskine fjernes og holdes ren ved normal rengøring i stedet
for.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om vedligeholdelse
af gummilister i køleenheder og bordplade ved kølebro.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning, samt
nedkøling for de sidste 3 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


