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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Observeret
rengøringskontrollen kontroller for kondens på lofter og udstyr,
samt redegjort for hvorledes der efter rengøring ventileres så
eventuelt kondens fordamper inden produktionsstart. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden rengøringspersonale har
redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet, herunder
virketid og udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Observeret rengøringskontrollen gennemgå produktions udstyr
i lokale for pakning af levende muslinger i net og lokale for
sortering og pakning af levende muslinger i bakker. Ingen
anmærkninger.
Observeret rengøringskontrollen bede om genrengøring af
feeder bånd til net-pakkemaskine på baggrund af nogle rester
af muslingeskaller. Ingen anmærkninger.
Observeret kontrollen af udstyr der anvendes i produktionen
herunder at udstyret er adskilt. Ingen anmærkninger.
Der er redegjort for brugen af hygicult til mikrobiologisk kontrol
af rengøringen. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der af dagens produktion skema fremgår felter
for kvittering for gennemført rengøringskontrol. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens repræsentant har redegjort for hvordan der
følges op på utilstrækkelig rengøring ved fast kontakt til
rengøringsfirma. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lokale for pakning af levende muslinger i net og lokale
for pakning og sortering af levende muslinger i bakker. Ingen
anmærkninger.


