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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for tilvirkning
og servering i bespisningslokale, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelsesniveauet i serveringsområde, ok. Vejledt
konkret omkring udbedring af døre i køkkenet, udskiftning af
opvaskebakker, rist til afløb i opvaskeafdeling. Vejledt omkring
opsætnings af fluenet hvis vinduer er åbne.
Virksomhedens egenkontrol: virksomhden har fået elektronisk
egenkontrolprogram,ok. Kontrolleret egenkontrolprogrammets
dokumentation stikprøvevis for opbevaringstemperatur,
opvarmningstemperatur, nedkøling samt varemodtagelse, for
de sidste 3 mdr. til d.d. uden anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan,
ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


