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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtligt gennemgået
procedurer for håndtering af roomservice uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af koldt og varmt køkken, emfang,
hylder, køle- og fryseindretninger, gulve samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader samt
skadedyrssikring. konkret vejledt om at rust ikke er vaskbart,
manglende loftplader samt defekt gulv i kølerum. Det oplyses
af virksomheden, at vedligeholdelsen forventes udført inden
oktober 2022. De manglende loftplader blev opsat under
tilsynet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egnkontrolprogram for langtidsstegning ved lavere
temperaturer. Derudover stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning, langtidsstegning samt nekøling fra januar til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf.
kontrolforberedende rapport og fødevareaktiviteter.


