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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i issalgsområde, tildækning af fødevarer
opbevaret på køl.
Følgende er konstateret: Under tilsynet var virksomheden i
gang med at nedkøle bernaisesauce i en stor plastbøtte. Det er
Fødevarestyrelsen vurdering af mængden af sauce der var i
plastbøtten ikke kunne nå at nedkøles inden for tre timer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, idet at medarbejderen
hurtigt fik hældt saucen over i to lave gastrobakker og sat det
hurtigt på køl.
Vejledt generelt om regler for nedkøling af fødevarer.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet start er der ingen varmt
vand i håndvasken i produktionslokalet. Der er tre medarbejder
igang med håndtering af fødevarer. Der skylles og snittes
grøntsager samt håndteres ferske kødprodukter i form af
udskæring hvorefter kødet puttes på spyd. De ansatte rører ved
dørhåndtag til kølerum.
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Der blev etableret varmt vand i håndvasken under tilsynet, men derefter var der ingen koldt vand i håndvasken.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der var varmt vand i morges.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Ydet konkret vejledning om at bruge anden vask i produktionslokale til hygiejnisk vask af hænder indtil der er
etableret rindende koldt og varmt vand i håndvask.
Følgende er konstateret: i mellemgang er der opsat en røremaskine, hvor der produceres dej. Der er ikke en
håndvask i umiddelbar nærhed, hvor der kan vaskes hænder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at i lokaler, hvor der håndteres uemballeret fødevarer skal være faciliteter til hygiejnisk
håndvask, herunder rindende koldt og varmt vand, sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af produktbærende overflader,
opvaskemaskine og isterningsmaskine.
Kontrolleret rengøring af redskaber, udstyr og lokaler.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes
ordentligt rene/ rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: tætningsliste og inderside af låger til kølebord samt låg på kummefryser fremstår med
sort snavs og begyndende formodet skimmel. Der er generelt megen spindevæv i lofthjørner.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får gjort rent.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om brug af en vedligeholdelsesplan ift. løbende udbedringer af lokaler og
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har siden åbningen i april måned til d.d. dokumenteret
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning og nedkøling fem gange. Virksomheden har en ugentlig
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frekvens.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Medarbejder har lavet egenkontrol, men har ikke fået skrevet det
ind i egenkontrollen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er konstateret: Virksomheden anpriser på menukortet med fetaost, men
anvender hvid ost i stedet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for anprisninger med beskyttet varebetegnelser.


