Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Holms ApS

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

26-07-2022
Adresse Algade 60A
Postnr/By 5500 Middelfart Tidligere kontrol
CVR-nr. 43299425 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

side 1 af 2

starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

indretning af virksomheden, krydsforurening, buffet og

selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,

samhandel, gkologi samt registrering ved vaesentligt @ndrede
aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk handvask i

produktionskgkken herunder tidsmaessig adskillelse mellem

handvask og produktion, mundtlige procedurer for opvarmning

til minimum 75 grader og nedkgling til under 10 grader pa hgjst

3 timer, stikprgvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i

kgleboks, koldjomfru og kgleskabe i produktionskgkken samt

opbevaring af drikkevarer i depotrum.

Hygiejne: Renggring: Falgende er stikprgvevis kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af produktionskgkken herunder

bordoverflader, gulve, vaegge, ovn samt produktbergrende

materialer.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens

risikoanalyse.

Felgende er konstateret: virksomheden har udarbejdet deres

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Holms ApS

Adresse Algade 60A

Postnr/By 5500 Middelfart

CVR-nr. 43299425

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

egenkontrolprogram med dokumentation af opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkgling og opvarmning,

men har ikke udarbejdet en risikoanalyse. Virksomheden redeggre at de vil pabegynde risikoanalysen med det

samme.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for

virksomhedens aktiviteter.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af basiskontrol pa baggrund af de aktiviteter

virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesgget dags dato. Virksomheden

havde ingen bemaerkninger.

26-07-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




