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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på kølerum
samt kølemontre i butik, faciliteter hygiejnisk håndvask,
adskillelse mellem forskellige kødtyper i butik og i
opskæringens lokale.
vejledet konkret om aftørringen af spande på kant med
marinade opbevaret på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opskæringens lokale med inventar, kødhakker, kølemontre med
kødvarer i butik samt ved disk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: slagter lokale med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
maj 2022 og til dags dato på varemodtagelse og køle
opbevaringen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret alle kødmonter i butik samt på køleopbevaringen for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: culottesteg, okse filte.


