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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Nordic ApS

‘Denne kontrol, dato

27-07-2022

Adresse V Strandgade 1

Postnr/By 6950 Ringkgbing Tidligere kontrol

CVR-nr. 41218126 Dato 02-06-2021 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @

Renggring Dato
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret, at
Maerkning og information varmebehandling af fgdevarer ved sous vide, foretages med en
Godkendelser m.v. 1 sadan kombination af tid og temperatur, at fgdevarerne er
Seerlige meerkningsordninger sikre. Virksomheden redegjorde for stigetider, holdetider og
Varestandarder temperatur under holdetid. Ingen anmaerkninger.
Tilszetningsstoffer m.v. Kontrolleret procedurer og gode arbejdsgange for anvendelse
Kemiske forureninger af fedevarekontaktmaterialer til emballering af fgdevarer som
Emballage m.v. 1 tilberedes i sous vide. Virksomheden redegjorde herfor. Ingen
Andet anmaerkninger. Opbevaringstemperaturer i kgleskabe er

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Vkontrolleret uden anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at inventar og

1 © Ingen anmaerkninger maskiner er hele, renggringsvenlige og uden rust. Ingen
2 O Indskaerpelse anmeaerkninger.

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Kontrolleret vedligehold af gummilister i kglemgbler.

Gummilister i kglebord er begyndende beskadiget.

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley Virksomheden oplyser, at dette udbedres. Ok.

Udgaet symbol. Vises for Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
@ indskaerpelser givet far 2022

risikoanalyse pa procestrin sikker varmebehandling samt

udpegning af dette trin som et kritisk kontrolpunkt. Ingen

Kontroltype og -aktivitet anmaerkninger.
[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne Kontrolleret egenkontrollens gennemfgrelse og resultater
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol vedrgrende modtagekontrol, opbevaringstemperatur,
(] Anden kontrol varmebehandling, herunder varmebehandling ved sous vide,
1 time 5 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

nedkgling, indfrysning af fisk, pH i fermenterede grgnsager og arlig revision af egenkontrollen for perioden fra

den 1. januar 2022 til dags dato. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Registrering er daekkende for virksomhedens

aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Anvendelse af fgdevarekontaktmaterialer som

tilsigtet af producenten. Fglgende materiale er kontrolleret: PVC film som anvendes ved sous vide af fgdevarer.
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Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




