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1 time 5 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at
varmebehandling af fødevarer ved sous vide, foretages med en
sådan kombination af tid og temperatur, at fødevarerne er
sikre. Virksomheden redegjorde for stigetider, holdetider og
temperatur under holdetid. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer og gode arbejdsgange for anvendelse
af fødevarekontaktmaterialer til emballering af fødevarer som
tilberedes i sous vide. Virksomheden redegjorde herfor. Ingen
anmærkninger. Opbevaringstemperaturer i køleskabe er
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at inventar og
maskiner er hele, rengøringsvenlige og uden rust. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret vedligehold af gummilister i kølemøbler.
Gummilister i kølebord er begyndende beskadiget.
Virksomheden oplyser, at dette udbedres. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse på procestrin sikker varmebehandling samt
udpegning af dette trin som et kritisk kontrolpunkt. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater
vedrørende modtagekontrol, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, herunder varmebehandling ved sous vide,
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nedkøling, indfrysning af fisk, pH i fermenterede grønsager og årlig revision af egenkontrollen for perioden fra
den 1. januar 2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende materiale er kontrolleret: PVC film som anvendes ved sous vide af fødevarer.


