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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost. Procedure for
håndtering af ingredienser til pizzaer i køleopsats. Vejledt
generelt om regel. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Pizzeria, herunder
køleskabe. Virksomheden har her oplyst, man vil bruge en
anden metode for at rengøre inderside af kølegitre i køleskab
nr. 9. Her var der lidt ansamling af snavs - Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling af kødsovs, som foregår lejlighedsvist, samt for
opvarmning af andre fødevarer i 2022. Virksomheden har
været ferielukket - Der er vejledt om hvordan virksomheden
kan dokumentere lukkeperioder i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


