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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion herunder
krydssmitte af rå kød med smørrebrød. Virksomheden
tidsforskyder varmebehandling af hakkebøffer og produktion af
smørrebrød. Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens
procedure for varemodtagelse herunder råvares beskaffenhed.
Virksomheden kontrollerer pålæg visuelt ved modtagelse samt
kontrollerer lugt inden produktion. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for slicening af pålæg herunder risiko
for kontaminering. Virksomheden har procedure for god
håndhygiejne samt rengøring mellem produktskift. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for varmebehandling af
hakkebøffer. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
allergen kontaminering herunder adskillelse af ingredienser og
udstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og udtyr: Produktionskøkken herunder hylder,
kipgryder, kipsteger, slicemaskine, tilvirkeborde, 2 ovne,
emfang og loft. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse herunder mikrobiologiske risici og
varmebehandling herunder mikrobiologiske risici.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden maj 2022 til dags dato..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens autorisation. Konstateret:
autorisation er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret uden anmærkninger: Identifikationsmærkning.


