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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper på køl, faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, opbevaringstemperatur i kølefaciliteter i
produktionsområde samt kontrolleret opbevaring af
emballerede fødevarer ved rumtemperatur på lager samt
kontrolleret procedurer for håndtering af kebabspyd herunder
nedskæring af spyd inden lukketid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskeafdeling,
bordoverflader i produktionsområdet, lagerlokale samt
fritureområder med udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
varmeholdelse og nedkøling fra januar 2022 til dags dato.
Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varmebehandling, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generelt
vejledt om regler for ny smileyordning, herunder nedtagning af
elite-klistermærke.



No. 1 Baguette og kebab

 

 

Klosterplads 8

5700  Svendborg

26110866

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-08-2022

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


