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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssig placering af køleenheder
i forhold til virksomhedens produktionsflow. Opbevaring
afdækning og temperaturer af fødevare i kølerum samt
køleenheder i produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: blæserne i
kølerum har belægninger af støv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for lokaler samt udstyr der
benyttes til opbevaring af fødevare skal holdes rene.
Virksomhedens kommentar - vi får det bragt i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum, køleenheder, gummilister samt blæsere
fremstår vedligeholdt og i god stand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens risikoanalyse og procedure for varemodtagelse
samt opbevaring af fødevare på køl for perioden 1/4-2022 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


