
Omar ApS

 

 

Refsnæsgade 32, st

2200  København N

38727079

04-08-2022 1
10-03-2022

1
18-01-2022

3Virksomhedens egenkontrol
28-06-2021

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Opbevaringstemperaturer og adskillelse af
kølepligtige fødevarer. Gennemgået procedurer for måling af
pH i syltevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, opvaskeområde, kælderlokale og
vinkælder, herunder opvaskemaskine, isterningsmaskine,
køleinventar og produktionsoverflader. Vejledt om skræpet
opmærksomhed under inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling samt
pH-måling og indfrysning af fisk fra seneste tilsyn og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre via cvr.dk
Kemiske forureninger: Gennemgået procedurer for tilberedning
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af bønner for at begrænse indholdet af lektiner.


