
Snogebæk Røgeri ApS

 

 

Hovedgade 6

3730  Nexø

18464837

05-08-2022 1
27-08-2021

1
20-06-2019

1
19-06-2018

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret beskyttelse af
rå og spiseklare fødevarer i kølerum. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken. Kontrolleret procedurer omkring
buffet. Skiftes efter 3 timers regel. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: Produktions- og ekspeditionsområde, køleskabe,
kølerum, opvaskemaskine, emskærm, samt inventar og udstyr
iøvrigt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater perioden april-juli
2022 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning
og nedkøling.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde). Informationen er
angivet på skema på køledisk, synlig for forbrugeren. Frosne
rejer i salgsmontre er tillige mærket med at varen ikke må
genindfryses.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


