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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i butik samt på
lager. Kontrol af opbevaringstemperaturer i kølemøbler.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask i baglokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af butiksinventar samt butikslokale.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet ses manglende rengøring
af hylder på drikkevarelager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar og
lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
lager Følgende er konstateret: Der ses port der ikke er
tilstrækkelig skadedyrssikret med åbninger ved portlukning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at
lokaler hvor der opbevares eller håndteres fødevare skal være
tilstrækkelig skadedyrssikret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for juli 2022.
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Kontrol ved varemodtagelse samt kontrol af opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kølevarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


