Kontrolrapport

Virksomhed Undergroundkitchen, engros

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: procedure for modtagelse og handtering

Adresse Victoriagade 40

af frossen laks, opbevaring af fgdevarer i kgle/fryseskab samt

Postnr/By 5000 Odense C

kslerum herunder temperaturkontrol, procedurer for kold

CVR-nr. 39272954 Aut.nr. 6506

regning af laks herunder korrekt brug af termometer,

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

procedurer og adfaerd vedrgrende personlig hygiejne,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

procedurer for udtagning af prgver til analyse for Listeria

monocytogenes samt virksomhedens

pr@veudtagningsplan/dokumentation for prgveudtagning m.m.

for miljgprgver til analyse for Listeria.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

produktionslokaler herunder Igfte, veegge, gulv og

produktbergrende overflade, kgle/fryseskabe, kglerum,

regeovn samt udstyr og maskiner.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

har redegjort for anvendelse af godkendte desinfektionsmidler

og udfgrer renggring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: produktionslokaler, kple/fryseskabe, kglerum, rggeovn,

samt kontrolleret skadedyrssikring af produktionslokaler. Ingen

anmarkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens procedurer for indplacering af

produkter i fedevarekategori. Proceduren er implementeret.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

risikoanalyse for koldrggning af laks ved 17-20 gr. Ci op til 48

timer.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for modtagelse, temperaturkontrol ved saltning af laks samt

temperaturkontrol for opbevaring af rgget fisk pa kel for

perioden fra sidste kontrol til d.d., kontrolleret dokumentation

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

05-08-2022
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Undergroundkitchen, engros

Adresse Victoriagade 40

Postnr/By 5000 Odense C

CVR-nr. 39272954

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

for kalibrering af termometre af den 03.04.2022 samt revision af egenkontrolprogram af den 26.12.2021, set

analyseresultater fra akk. laboratoriet for Listeria monocytogenes i rgget laks og i miljget af den 28.07.2022.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Overensstemmelseserkleering pa

fedevarekontaktmaterialer fra leverandgren.

Felgende fgdevarekontaktmaterialer er kontrolleret: gkonomirulle (mellemlagnings papirer) 55x250m.,

flamingo 1 gangs kasser.

05-08-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




